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Résumé
Le document ci-aprés est soumis au Groupe de travail des normes de qualité des
produits agricoles pour adoption en tant que materiel explicatif de la Commission
économique pour I’Europe (CEE) pour les noix de cajou.
Il a été établi & partir du document ECE/CTCS/WP.7/GE.2/2024/INF.2 et integre les
modifications examinées et approuvées par la Section spécialisée de la normalisation des
produits secs et séchés (GE.2) a sa soixante et onziéme session.
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I. Texte

Qualité commerciale des noix de cajou

Définition

La norme CEE DDP-17 vise les noix de cajou obtenues par le chauffage,

le décorticage et le pelage des vrais fruits de I’anacardier Anacardium occidentale (L.).
En sont exclues les noix de cajou qui ont été salées, sucrées, aromatisées, grillées ou frites et
celles qui sont destinées a la transformation industrielle.

Entiéres

Moitiés

Gros morceaux ne passant pas au travers d’un tamis de 4,75 mm d’ouverture de maille
Trongons : noix dont I’une ou I’autre des extrémités a été brisée en travers

Petits morceaux : ne passant pas au travers d’un tamis de 2,80 mm d’ouverture de
maille

Tres petits morceaux : ne passant pas au travers d’un tamis de 2,36 mm d’ouverture
de maille

Mini morceaux : ne passant pas au travers d’un tamis de 1,70 mm d’ouverture de
maille

Défauts de qualité

Ratatinées ou racornies

Matieres étrangéres

Moisissures

Attaque d’insectes ou de parasites
Dommages superficiels

Pellicule adhérente

Taches

GE.24-15717



ECE/CTCS/WP.7/2024/17

Il. Mise en page du materiel explicatif

QUALITE COMMERCIALE DES

NOIX DE CAJOU

DEFINITION

La norme CEE DDP-17 vise les noix de cajou obtenues par le chauffage, le décorticage et le pelage des vrais fruits de I'anacardier
Anacardium occidentale (L.). En sont exclues les noix de cajou qui ont été salées, sucrées, aromatisées, grillées ou frites et celles qui sont destinées a la
transformation industrielle.

GROS MORCEAUX
ne passant pas
ENTIERES au travers d'un tamis
de 4,75 mm d’ouverture
de maille

TRONCONS
noix dont I'une ou l'autre
des extremités a éteée
brisée en travers

TRES PETITS
PETITS MORCEAUX MORCEAUX MINI MORCEAUX

ne passant pas ne passant pas

au travers d'un tamis au travers d'un tamis

de 2,80 mm d'ouverture de 1,70 mm d’ouverture
de maille de maille

ne passant pas
au travers d'un tamis
de 2,36 mm d’'ouverture
de maille
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Affiche :

DOMMAGES o posters
SUPERFICIELS PELLICULE ADHERENTE TACHES

**Taches brunes ou d'une autre couleur différente de celle de la noix de cajou s'étendant sur plus de 3 mm de diameétre ou sur une surface de plus de 7 mm2.
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