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Note du secrétariat

Le présent document contient la Recommandation CEE-ONU pour les champignons de
couche (Agaricus) (FFV-24), telle qu'elle a é&té révisée par la Section spécialisée. Les mentions
gjoutées sont soulignées et |es mentions supprimeées sont barrées. La Section spécialisée
recommande au Groupe de travail d'adopter le texte en tant que norme révisee CEE-ONU.
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NORME CEE-ONU FFV-24
concernant lacommercidisation et le contrle
delaqualité commerciade des

CHAMPIGNONS DE COUCHE (Agaricus)
livrés au trafic international entre les pays membres
dela CEE-ONU et a destination de ces pays

DEFINITION DU PRODUIT

Laprésente norme vise les carpophores (organes de fructification) des souches variétés

{eultivars) issues du genre Agaricus (syn. Psalliota)’, destinés a &re livrés al'éat frais au
consommateur, al'exclusion des champignons destinés ala transformation industrielle.

Les champignons sont classés en types commerciaux et sont avant tout classés en

deux groupes:

1.

Champignons non coupés, dont la partie inférieure du pied n'est pas coupée.

2. Leschampignons coupés, dont la partie inférieure du pied est coupée. La coupe doit étre nette
et approximativement perpendiculaire al'axe longitudinal .
Dans ces deux groupes, il est fait une distinction entre le stade de dével oppement :

1.  Leschampignonsfermés, c'est-a-dire les champignons dont le chapeau est fermé.

2. Leschampignons voilés, c'est-a-dire les champignons dont le chapeau et le pied sont reliés
par un voile.

3. Leschampignons ouverts, c'est-a-dire les champignons dont le chapeau est ouvert (étalé
ou plat, les bords du chapeau doivent étre |égerement courbés versle bas).

4.  Leschampignons plats, c'est-a-dire les champignons dont |e chapeau est compl etement ouvert
(maisles bords du chapeau ni trop incurves ni trop recourbés vers le haut).
En outre les champignons sont classés en deux types de couleur :

1. "blanc"

2. "brun" ou"marron”.

DISPOSITIONS CONCERNANT LA QUALITE

Lanorme a pour objet de définir les qualités que doivent présenter les champignons au stade

du contréle al'exportation, aprés conditionnement et emballage.

! Toutefois pour les mélanges de champignons tels gu'autorisés au Chapitre V, A (Homogénéité),

les champignons de couche d'autres especes doivent répondre aux exigences minimales.
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A. Caractéristiques minimales

Dans toutes les catégories, compte tenu des dispositions particuliéres prévues pour chague
catégorie et des tolérances admises, les champignons doivent étre :

entiers; les champignons coupés selon la définition, sont considérés comme entiers

sains; sont exclus les produits atteints de pourriture, de coloration brunétre intense
du pied ou d'dtérations telles qu'elles les rendraient impropres ala consommeation

propres, pratiqguement exempts de corps érangers autres que laterre de gobetage

d'aspect frais; il faut tenir compte de la couleur des lamelles caractéristique de la souche
et/ou du type commercia

pratiquement exempts de parasites

pratiquement exempts d'attaques de parasites

exempts d'odeur et/ou de saveur érangéres.

Le dével oppement et |'état des champignons doivent étre tels qu'ils leur permettent :

de supporter un transport et une manutention, et

d'arriver dans des conditions satisfai santes au lieu de destination.

B. Classfication

Les champignons font I'objet d'une classification en trois catégories définies ci-apres:

)

Catégorie" Extra"

Les champignons classés dans cette catégorie doivent étre de qualité supérieure.
IIs doivent présenter laforme, I'aspect, le développement et la coloration
caractéristiques detavariétéetfod du type commercial. Ils doivent étre bien formés.

IIs ne doivent pas présenter de défauts, al'exception de tres |égeres dtérations
superficielles, acondition que celles-ci ne portent pas atteinte aI'aspect général du
produit, a sa qualité, a sa conservation et a sa présentation dans I'emballage.
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i)

Les champignons doivent étre pratiquement exempts de terre de gobetage; toutefois
les champignons non coupés peuvent présenter des traces de terre de gobetage sur
le pied.

Catégoriel

Les champignons classés dans cette catégorie doivent étre de bonne qualité. 11s doivent
présenter laforme, I'aspect, |e développement et |a coloration caractéristiques du type

commercial.

lIs peuvent toutefois présenter |es |égers défauts suivants a condition que ceux-ci ne
portent pas atteinte al'aspect général du produit, asaqualité, a saconservation et asa
présentation dans I'emballage :

- |éger défaut de forme

- |éger défaut de coloration

- |égers défauts superficiels a condition gu'ils ne soient pas évolutifs

- |égéres meurtrissures superficielles

- |égéres traces de terre de gobetage; toutefois |es champignons non coupés
peuvent présenter des traces de terre de gobetage sur |e pied.

Catégoriell

Cette catégorie comprend les champignons qui ne peuvent étre classés dansles
catégories supérieures mais correspondent aux caractéristiques minimales ci-dessus
définies.
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lIs peuvent présenter les défauts suivants, & condition de garder leurs caractéristiques
essentielles de qualité, de conservation et de présentation :

- défaut de forme

- défaut de coloration

- |égers défauts
- |égéres meurtrissures

- pieds creux

- traces de terre de gobetage sur |e chapeau et dans |e cas des champignons coupés

sur le pied.

[11. DISPOSITIONS CONCERNANT LE CALIBRAGE

Le calibre est déterminé par le diametre du chapeau et-partatonguedr-du-pied-d-aprestes
cifica .
Calibre minimal

Le diamétre maximal du chapeau doit étre au minimum 15 mm pour les champignons fermés,
voilés et ouverts, et 20 mm pour les champignons plats.

Longueur du pied

Lalongueur du pied est mesurée,

- pour les champignons ouverts a partir des lamelles au-dessous du chapeau

- pour les champignons fermés et voilés a partir du voile
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Le calibrage est obligatoire pour les champignons de la catégorie "Extra"' définies ci-apres:

L es champignons des catégories| et |1 doivent respecter I’ écart maximal spécifié s les
mentions "petit", "moyen" et "gros' sont indigués.




TRADE/WP.7/GE.1/2000/25/Add.4

page 7
Champignons fermés, voilés et ouverts
Diameétre du chapeau Longueur maximale du pied
Cadlibre Ecart maximal Pour les champignons | Pour |les champignons
COUpEs non coupés
Petit 15—-45 mm
Moyen 30-65mm 1/2 du diamétre du 2/3 du diamétre du
chapeau chapeau
Gros 50 mm et plus
Champignons plats
Diameétre du chapeau Longueur maximale du pied
Cadlibre Ecart maximal pour les champignons | pour |es champignons
COUpEs NoN-coupés
Petit 20—-55mm
2/3 du diamétre du chapeau
Gros 50 mm et plus

IV. DISPOSITIONS CONCERNANT LESTOLERANCES

Des tolérances de qualité et de calibre sont admises dans chague colis pour les produits non
conformes aux exigences de la catégorie indiquée.

A. Tolérancesdequalité

)

i)

Catégorie" Extra"

5 % en nombre ou en poids de champignons ne correspondant pas aux caractéristiques
delacatégorie, mais conformes a celles de la catégorie | ou, exceptionnellement, admis
dans |es tol érances de cette catégorie.

Catégoriel

10 % en nombre ou en poids de champignons ne correspondant pas aux caractéristiques
delacatégorie, mais conformes acelles de la catégorie |l ou, exceptionnellement,
admis dans les tol érances de cette catégorie.

Catégoriell

10 % en nombre ou en poids de champignons ne correspondant pas aux caractéristiques
delacatégorie ni aux caractéristiques minimales, al'exclusion des produits atteints de
pourriture ou de toute autre altération les rendant impropres ala consommation.
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B.  Tolérances spéciales pourteschampignonsfermés s e stade de dével oppement est indiqué

Champignons fermés

Champignons voilés

Champignons ouverts

Catégorie 5 % en nombre ou en 5 % en nombre ou en 5 % en nhombre ou en poids
"Extra poids de champignons poids de champignons de champignons plats sont
- voilés sont admis ouverts sont admis admis
Catégoriel |10 % en nombre ou en 10 % en nombre ou en 10 % en nombre ou en poids
poids de champignons poids de champignons de champignons plats sont
voilés sont admis ouverts sont admis admis
Catégoriell |25 % en nombre ou en 25 % en nombre ou en 25 % en nombre ou en poids
poids de champignons poids de champignons de champignons plats sont
voilésou de ouverts sont admis admis
champignons ouverts
sont admis

Quand |e stade de dével oppement n'est pas indigué les champignons "fermés’,
"voilés' et "ouverts' peuvent ére 44présenter en mélange dans un méme colis.

C. Tolérancesdecalibre

Pour toutes les catégories : 10 % en nombre ou en poids de champignons ne correspondant
pas aux calibres identifiées indiquées.

V. DISPOSITION CONCERNANT LA PRESENTATION
A. Homogénété

Le contenu de chaque colis doit étre homogéne et ne comporter que des champignons de
meme orlgl ne, vaneteeu type commerC|aI qualité, eelerat+en et callbre (en cas de callbrage) et

Les mélanges de champignons coupés et non coupés ne sont pas autori sés.

Pour les emballages d’ un poids inférieur ou égal a1 kg, le mélange de champignons cultivés
de différents types de couleur et de différentes espéces autres gu'Agaricus est autorisé.
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Lapartie apparente du contenu du colis doit étre représentative de I'ensemble.

B. Conditionnement

Les champignons doivent étre conditionnés de fagon & assurer une protection convenable
du produit.

Les matériaux utilisés al'intérieur du colis doivent étre neufs, propres et de matiére telle qu'ils
ne puissent causer aux produits d'atérations externes ou internes. L'emploi de matériaux et
notamment de papiers ou timbres comportant des indications commerciaes est autorisé, sous
réserve que l'impression ou I'&iquetage soient réalises al'aide d'une encre ou d'une colle non
toxiques.

Les colis doivent étre exempts de tout corps étranger y compris laterre de gobetage.

VI. DISPOSITIONS CONCERNANT LE MARQUAGE

Chague colis’ doit porter, en caractéres groupés sur un méme coté, lisibles, indélébiles et
visibles de I'extérieur, les indications ci-apreés :

A. ldentification

Emballeur ) Nom et adresse ou identification
et/ou ) symbolique délivrée ou reconnue
Expéditeur ) par un service officiel®.

2 Les emballages unitaires de produits préembal | és destinés & la vente directe au consommateur ne sont
pas soumis a ces regles de marquage mais doivent répondre aux dispositions nationales prises en la
matiére. En revanche, ces indications doivent, en tout état de cause, étre apposees sur I'emballage de
transport contenant ces unites.

% Sdlon lalégidation nationale de certains pays, le nom et I'adresse doivent étre indiqués
explicitement. Toutefois, lorsgu'un code (identification symbolique) est utilisé, lamention
"emballeur et/ou expéditeur (ou une abréviation équivalente)” doit ére indiquée a proximité de
ce code (identification symbolique).
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B.

Nature du produit

"Champignons de couche" ) s le contenu n'est
"Coupés' ou "non coupés’ ) pasvisible de
"Couleur" en cas d'une autre couleur que blanc ) I'extérieur

Stade de dével oppement (facultatif)
Nom de |’ espece (le cas échéant)

Origine du produit

Pays d'origine (ou les pays, le cas échéant) et, éventuellement, zone de production ou
appellation nationale, régionale ou locale.

Caractéristiques commerciales

Catégorie

Calibre (en cas de calibrage) exprimé par les diamétres minimal et maximal du chapeau
ou par lamention : "petit”, "moyen” ou "gros’

Poids net.

Marqgue officielle de contrdle (facultative)

Publiée 1970
Révision 1996
Derniére révision 2000



